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UNIVERSAL-A

AUTOCLAVE DI STERILIZZAZIONE
A VAPORE DIRETTO




UNIVERSAL-A

Autoclave di sterilizzazione per prodotti alimentari, progettata
per un costo di acquisto contenuto. E indicata per barattoli in
banda stagnata ed & predisposta per cicli di sterilizzazione a
vapore saturo senza sovrapressione (in riscaldamento),
raffreddamento per riempimento totale dal basso (con aria di
contropressione). E dotata del Kit base valvole di regolazione
piu uno sfiato continuo per garantire la massima uniformita di
temperatura.

CARATTERISTICHE

B Riscaldamento a vapore diretto

B Sfiato continuo per garantire I'uniformita della temperatura
durante la sterilizzazione

B Raffreddamento con riempimento totale

B Aria di contropressione solo durante il raffreddamento

B Rivestimento coibentazione in alluminio

CARATTERISTICHE SERIE UNIVERSAL

Pressione max. d’esercizio 4 bar (fino a 150°C)
Diametri 1200, 1400, 1600, 1800 e 2000
Lunghezze da 2000 a 8000

Costruzione in acciaio inox AISI 304 o 316

Omologazione standard PED 23/97CE (su richiesta ASME
americano, GOST Russo, SQLO Cinese, ISCIR Rumeno,
UDT Polacco o altri)

B Conforme alle norme americane USDA 21 CFR 113.40
per autoclavi di sterilizzazione.

KIT VALVOLE

Il modello Universal-A & stato progettato per la dotazione di
valvole base per un ciclo di sterilizzazione a vapore:

1. Sicurezza 4. Vapore x 2 7. —
2. Sfiato x 2 5. Acqua 8. —
3. Aria 6. Scarico 9. Sfiato continuo

le 1 ,,

DIMENSIONI mm

PESO

©1200 x
2000 3150 1750 2010 1170
3000 4150 1750 2010 1380
4000 5150 1750 2010 1590
5000 6150 1750 2010 1800
1400 x
3000 4250 1950 2310 2430
4000 5250 1950 2310 2690
5000 6250 1950 2310 2950
6000 7250 1950 2310 3190
31600 x
3000 4250 2150 2510 2430
4000 5250 2150 2510 2690
5000 6250 2150 2510 2950
6000 7250 2150 2510 3190
1800 x
3000 4250 2350 2710 2430
4000 5250 2350 2710 2690
5000 6250 2350 2710 2950
6000 7250 2350 2710 3190

Altre misure disponibili su richiesta. | dati qui riportati possono
subire variazioni per il continuo miglioramento del prodotto.
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